SEMINARIO MONOGRAFICO

COMO EMPRENDER
¥ GESTIONAR CON EXITO
UN RESTAURANTE

Dirigido a emprendedores,
empresarios y/o profesionales

Bu rgos [Complejo Fuentes Blancas. servicio de Formacisn, Empleo y Desarrollo Local]

06 -20 -27 de octubre
03 -10 -17-24 de noviembre 2 5 plazas

01 de diciembre
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PROGRAMA

Lunes, 6 de octubre de 2014

Cdémo funciona una empresa de restauracion,
écuales son los componentes que la integran?

Constitucién y creacion de una empresa:
Los modelos societarios. Pros y contras

Lunes, 20 de octubre de 2014

Busqueda y localizacion del local adecuado

Lunes, 27 de octubre de 2014
Creacion de plan de negocio

Creacion, funcionamiento y analisis Cuenta de Explotacion

Lunes, 6 de noviembre de 2014
Marca propia

Pros y contras formulas online de captacion
y redes sociales en restauracién

Lunes, 17 de noviembre de 2014
Escandallo y gestion del surtido de compras del restaurante

El manejo de las habilidades de negociacion
para la gestion de un restaurante

Lunes, 24 de noviembre de 2014

Definicion, analisis de puestos y estructura
organizacional del restaurante

Lunes, 1 de diciembre de 2014

Presentacion grupal de trabajo final



